D.M. 30 luglio 2003.

Riconoscimento dei Panel di assaggiatori ai fini dla valutazione e del controllo
delle caratteristiche organolettiche degli oli vermi di oliva di cui all’art. 4 del
Regolamento (CEE) n. 2568/91 modificato dal Regolanto (CE) n. 796/02 della
Commissione del 6 maggio 2002.

(pubbl. inGazz. Uffn. 207 del 6 settembre 2003).
IL MINISTRO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI

Visto il regolamento (CEE) n. 136/66 del Consigllel 22 settembre 1966,
relativo all’attuazione di una organizzazione comutei mercati nel settore dei
grassi, modificato da ultimo dal regolamento (CE)1513/2001, in particolare
dall'art. 35;

Visto il regolamento (CEE) n. 2568/91 della Comnaise dell’l1 luglio 1991,
relativo alle caratteristiche degli oli di olivadegli oli di sansa, nonché ai metodi ad
essi attinenti;

Visto il regolamento (CE) n. 796/2002 della Comnaise del 6 maggio 2002,
recante modifica del regolamento (CEE) n. 2568/@lladCommissione dell'll
luglio 1991, relativo alle caratteristiche degli @i oliva e degli oli di sansa, nonché
ai metodi ad essi attinenti e le note complemerdagui allegato al regolamento
(CEE) n. 2658/87 del consiglio relativo alla nomatura tariffaria e statistica ed alla
tariffa doganale comune;

Vista la legge 29 dicembre 1990, n. 428, recardpadiizioni per 'adempimento
di obblighi derivanti dall'appartenenza dell'ltalialle Comunita europee (legge
comunitaria 1990), in particolare l'art. 4, comma 3

Visto il decreto 23 giugno 1992 relativo agli aggatpri degli oli di oliva vergini
ed extravergini e successive modifiche ed integrazi

Visto il decreto 24 febbraio 1994 relativo alla tema del riconoscimento di
comitati di assaggio per la valutazione delle ¢arstiche organolettiche degli oli di
oliva vergini;

Considerato che il regolamento (CE) n. 796/2002 ifitadalcuni aspetti relativi
ai Panel di assaggiatori, gia denominati comiteséissaggio;

Ritenuto necessario assicurare un’adeguata athezimazionale delle nuove
disposizioni comunitarie;

Acquisito il parere della Conferenza permanente ip@pporti fra lo Stato, le
regioni e le province autonome, espresso nellataatil 24 luglio 2003;

Decreta

1. Finalita. 1. Il presente decreto disciplina le procedureiorali relative al
riconoscimento dei Panel di assaggiatori, le caadizer la formazione del capo
del Panel di assaggiatori presso un organismo ogmuato dallo Stato membro e
definisce i criteri per la compilazione, la tenetdiaggiornamento dell’elenco dei
Panel di assaggiatori incaricati dell’accertamenttelle caratteristiche
organolettiche degli oli di oliva vergini, ai sendel regolamento (CEE) n.
2568/91 della commissione dell’11 luglio 1991, tela alle caratteristiche degli
oli di oliva e degli oli di sansa, nonché ai metadiessi attinenti come modificato



dal regolamento (CE) n. 796/2002 della commissidek 6 maggio 2002, di
seguito denominato «regolamento».

. Riconoscimento dei Panel di assaggiatoti Ai fini dell’accertamento delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliv&rgini sono riconosciuti, con
apposito atto dell’lamministrazione, conformementée grocedure indicate
nell’allegato 1 al presente decreto, i comitatiaidfi istituiti su iniziativa delle
pubbliche amministrazioni ai sensi dell’art. 4,ggmafo 1, del «regolamento».

2. Con le procedure di cui al comma 1 e sempre anégliapposito atto sono
altresi riconosciuti, i Panel di assaggiatori, tisti da enti o associazioni
professionali o interprofessionali.

3. Al fine di ottenere il riconoscimento, il Pamklassaggiatori, costituito in base
all'art. 4, paragrafo 1, del «regolamento» € cormgpata un capo Panel e da
assaggiatori, selezionati e addestrati conformeenaltd guida fornita in materia
dal consiglio oleicolo internazionale - C.O.l., sensi delle disposizioni del
«regolamento» medesimo.

4. Gli assaggiatori di cui al comma 3 sono in psssedella relativa qualifica
conseguita in appositi corsi di formazione nonatadusi nell’elenco nazionale di
tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini adilato su base regionale e tenuto
presso il Ministero delle politiche agricole e fstagi.

5. La domanda di riconoscimento di cui al comma cbrredata dalla
documentazione indicata nell’allegato 1, & presarah Ministero delle politiche
agricole e forestali - Dipartimento delle politicHemercato - Direzione generale
per le politiche agroalimentari - PAGR VII - settodell’'olio di oliva, per il
tramite dell'lstituto sperimentale per I'elaiotecaidi Pescara - Contrada Fonte
Umano - 65013 Citta S. Angelo - (Pescara).

. Corso di formazione del Capo Panel di assaggiatbril requisiti per accedere ai
corsi di formazione per il riconoscimento del Caleb Panel di assaggiatori, di cui
all'art. 4 del «regolamento», sono i seguenti:

a) essere un esperto nella valutazione organoleatigtie diverse categorie di

oli vergini di oliva,

b) essere iscritto nell’elenco di cui allart. 2,ncma 4 ed aver operato da

almeno tre anni.
2. | corsi di formazione per Capo del Panel di ggsdori, riservati ai soggetti
aventi i requisiti di cui al comma 1, sono orgaaizzia enti o organismi pubbilici,
previa autorizzazione del Ministero delle politichgricole e forestali a seguito di
presentazione di apposita domanda al Dipartimemtita djualita - Direzione
generale della qualita dei prodotti agroalimengda tutela del consumatore, per il
tramite dell’lstituto sperimentale per I'elaiotecaidi Pescara. Detto Istituto, Si
avvale, ai fini della relativa valutazione tecnidg]la collaborazione di Panel di
assaggiatori di cui all'allegato 2.
3. La domanda di autorizzazione, di cui al commace@ntiene ogni utile
informazione ed in particolare:

a) localita di svolgimento del corso;

b) materie di insegnamento e relativo numero didotezione;

C) prove pratiche e relativa durata;

d) nominativi dei docenti e materie di insegnamento;

€) numero di candidati partecipanti al corso, speaifdo che gli stessi sono gia

in possesso della qualifica di assaggiatori.



4. Sulla base di apposita relazione dellIstitup@réanentale per I'elaiotecnica di
Pescara, attestante la conformita ed il rispettiutt le condizioni previste dalle
norme recate dal «regolamento» e dal presente tdecee autorizzata la
realizzazione del corso di cui al comma 2, prewatestuale comunicazione alla
Regione competente per territorio.

5. Ai partecipanti che hanno superato il corso wlia comma 2, é rilasciato
apposito attestato di idoneita recante gli estrdell'autorizzazione di cui al
comma 4.

6. L'attribuzione della funzione di Capo Panel énfeoita solo all’atto della
costituzione del relativo panel di assaggiatori.

4. Elenco dei Panel di assaggiatori riconosciufi. In applicazione dell’art. 4,
paragrafo 1, del «regolamento», il Ministero aggior’'elenco dei Panel di
assaggiatori riconosciuti.

2. Il riconoscimento €& subordinato alla sussistedizautte le condizioni ed i
requisiti prescritti dal «regolamento», in partm@ per quanto concerne
affidabilita ed armonizzazione dei criteri di peziome del Panel di assaggiatori, ai
sensi dell’art. 4, paragrafo 1, del «regolamented@simo.

3. I mantenimento delle condizioni e dei requisgicessari per il riconoscimento,
di cui al comma 2, e verificato annualmente dal itatm di assaggio ufficiale,
operante presso [llstituto sperimentale per I'dkgaica di Pescara, in
collaborazione con enti di provata professionalitel campo delle analisi
sensoriali.

4. | Panel di assaggiatori, limitatamente a quelbaricati dell’accertamento
ufficiale delle caratteristiche organolettiche dexj di oliva vergini, riconosciuti
ai sensi dell’art. 2, sono riportati nell’elenco clii all’allegato 2 al presente
decreto, fermo restando il riconoscimento dei Pdnassaggiatori di cui all'art. 2,
comma 2.

5. Arbitrato. 1. In caso di arbitrato, di cui all'art. 2, paraip 2 del «regolamento»,
sono incaricati di effettuare le relative contrdamail Panel di assaggiatori
operante presso I'lstituto sperimentale per I'dktaica di Pescara ed il Panel di
assaggiatori operante presso il laboratorio chimiagionale di Roma
dell’Agenzia delle dogane.

2. In caso di campioni di olio di oliva, prelevatla prodotto italiano

commercializzato negli altri Stati membri delle Qamita europee, trasmessi in
Italia dalle competenti autorita nazionali, secoma@rocedura di cui all'art. 2,

paragrafo 2, del «regolamento», gli organismi, di & comma 1, inviano i

risultati delle analisi, accompagnati da una sicgéetrelazione, all’lspettorato
centrale repressione frodi del Ministero che ncaifi risultati stessi alle citate
autorita degli Stati di provenienza dei campioni.

3. In caso di campioni di olio di oliva, prelevatla prodotto italiano

commercializzato in territorio nazionale, la seaedntroanalisi, ai sensi dell’art.
2, paragrafo 2, del «regolamento», € affidata, a0l dei Panel di assaggiatori
incaricati dell’accertamento ufficiale, individuath volta in volta tra quelli che

non abbiano effettuato la prima analisi.

6. Disposizioni finali 1. Il decreto ministeriale 24 febbraio 1994 éogjato.



Il presente decreto, che sara inviato alla CorteCdeti per la registrazione, entra
in vigore il giorno successivo alla pubblicazionellaa Gazzetta Ufficialedella
Repubblica italiana.

ALLEGATO 1

PROCEDURA DI RICONOSCIMENTO DEI PANEL DI ASSAGGIATORI

. Procedura per il riconoscimento dei panel di asdagygi incaricati
dell'accertamento ufficiale delle caratteristicheganolettiche degli oli di oliva
vergini.

L’amministrazione o I'ente pubblico interessato @owrasmettere al Ministero
delle politiche agricole e forestali - Dipartimentielle politiche di mercato -
Direzione generale per le politiche agroalimentdPiAGR VIl - settore dell’olio
di oliva, per il tramite dell'lstituto sperimentalger I'elaiotecnica di Pescara
(Contrada Fonte Umano - 65013 Citta S. Angelo -c&a3, la domanda di
riconoscimento, controfirmata dal Capo Panel eedata della documentazione
relativa alla composizione del panel stesso, aiuis#fy di ogni singolo
componente e alle attrezzature e strutture pressoopera lo stesso panel,
conformemente a quanto previsto dal regolamento CKEXS68/91.

Il panel di assaggiatori ufficiale, operante preddstituto sperimentale per
I'elaiotecnica di Pescara, dopo aver accertataussistenza dei requisiti relativi
agli assaggiatori, alle attrezzature, ai materali agli impegni del comitato
richiedente, secondo quanto previsto all’art. 4, pel «regolamento», presentera
alla direzione generale delle politiche agroalimentun motivato rapporto,
corredato del relativo parere.

La suddetta direzione generale, sulla base dirtgdporto e valutata ogni altra
utile condizione in fase di istruttoria, sentitopérere favorevole della direzione
della qualita dei prodotti agroalimentari e la tatdel consumatore provvedera
all’emanazione di apposito atto di riconoscimentb ad'inserimento del panel
nell'elenco dei panel di assaggiatori pubblici nosciuti.

. Procedura per il riconoscimento dei panel di assagygi professionali.

Per il riconoscimento di questi comitati, 'assa@oige o I'organizzazione
professionale o interprofessionale interessatae gegsentare apposita domanda
al Ministero delle politiche agricole e forestalDipartimento delle politiche di
mercato - Direzione generale per le politiche algrentari - PAGR VII - settore
dell’olio di oliva per il tramite dell'lstituto spémentale per l'elaiotecnica di
Pescara (Contrada Fonte Umano - 65013 Citta S.l8nd&escara).

La domanda, controfirmata dal Capo Panel, dovradecmme le indicazioni e
seguire, ai fini del relativo riconoscimento, lesgo iter procedurale specificato al
punto 1).

Acquisita la nota di trasmissione e relativo packegarte del suddetto Istituto di
Pescara, la direzione generale delle politiche aignentari - previo parere
favorevole della direzione generale della qualiéa mrodotti agroalimentari e la
tutela del consumatore - procedera all’emanaziom#i’agposito atto di
riconoscimento e all'inserimento dello stesso aelposito elenco dei panel di
assaggiatori professionali e interprofessionabn@sciuti.



ALLEGATO 2
ELENCO DEI PANEL DI ASSAGGIATORI RICONOSCIUTI

Ai termini dell’art. 4, paragrafo 1 del reg. (CER)2568/91, come modificato dal
reg. (CE) n. 796/02, sono riconosciuti nonché iwadir dell’accertamento
ufficiale delle caratteristiche organolettiche degli di oliva vergini i sotto
elencati Panel di assaggiatori, operanti presso:
Istituto sperimentale per I'elaiotecnica di Pescareontrada Fonte Umano
65013 Citta S. Angelo (Pescara);
Ispettorato centrale repressione frodi - ufficidrdima - via del Fornetto n. 85 -
00149 Roma;
Ispettorato centrale repressione frodi - ufficidCdisenza - via XXIV maggio n.
49 - 00187 Cosenza,
Ispettorato centrale repressione frodi - ufficidPéirugia - via Omicini n. 159 -
06124 Perugia;
Laboratorio chimico regionale di Roma dell’Agenzlalle dogane - via M.
Caruccin. 71 - 00143 Roma,;
Laboratorio chimico regionale di Bari dellAgenzikelle dogane - corso De
Tullio n. 1/C - 70122 Bari Porto;
Laboratorio chimico regionale di Genova dellAgemzielle dogane - via
Rubattino n. 6 - 16126 Genova;
Stazione sperimentale per le industrie degli aleegrassi di Milano - via G.
Colombo n. 79 - 20133 Milano;
Agenzia regionale per la protezione ambientaleadBtiscana - A.R.P.A.T. - di
Firenze - via N. Porpora n. 22 - 50144 Firenze.



